Klosterbiackerei

Plankstetten Produktkatalog

DE-006-Oko-Kontrollstelle Giiltig ab
www.kloster-plankstetten.de 01.05.2009

Alle Produkte gemif EG-OKO-VO

Natursauerteigbrote: DLG priimierte Brotsorten

Produktfotos Art. Nr. Produktbezeichnung Beschreibung

921 Dinkelvollkornbrot 1000g

Zutaten: Dinkelflocken, Dinkelvollkornmehl (Wirbelmehl), Saftlg’ kernlg’ mild im
Wasser, 20% Roggensauerteig, Sonnenblumenkerne, Bickelbacher  (Feschmack
Natursteinsalz, Apfelfaser, Hefe (gvo- frei)

Allergikerhinweis: Frei von Weizenanteilen, Milch- und Milchbestandteilen, Ei, Zucker, Niissen

922 Dinkelvollkornbrot 500g

Zutaten: Dinkelflocken, Dinkelvollkornmehl (Wirbelmehl), Saftlg’ kernlg’ mild im
Wasser, 20% Roggensauerteig, Sonnenblumenkerne, Bickelbacher Geschmack
Natursteinsalz, Apfelfaser, Hefe (gvo- frei)

Allergikerhinweis: Frei von Weizenanteilen, Milch- und Milchbestandteilen, Ei, Zucker, Niissen

930 Reines Roggenbrot 2000g

Zutaten: Roggenmehl 997, 30% Roggensauerteig, Wasser, Saftlg’ kllllSpI’lg, kraftlg m

Bickelbacher Natursteinsalz, Hefe (gvo- frei), Rostmalz*, Fenchel, (Feschmack
Kiimmel, Anis, Koriander

Allergikerhinweis: Frei von Weizenanteilen, Milch- und Milchbestandteilen, Ei, Zucker, Niissen

931 Reines Roggenbrot 1000g

Zutaten: Roggenmehl 997, 30% Roggensauerteig, Wasser, Saftlg’ kllllSpI’lg, kraftlg m

Bickelbacher Natursteinsalz, Hefe (gvo- frei), Rostmalz*, Fenchel, (Feschmack
Kiimmel, Anis, Koriander

Allergikerhinweis: Frei von Weizenanteilen, Milch- und Milchbestandteilen, Ei, Zucker, Niissen

935 Roggenvollkornbrot 1000g

Zutaten: Roggenflocken, Roggenvollkornmehl (Wirbelmehl), 38% Saftig, kraftig im Geschmack
Roggensauerteig, Wasser, Leinsamen, Bickelbacher

Natursteinsalz, Apfelfaser, Hefe (gvo- frei) Fenchel, Kiimmel,

Anis, Koriander

Allergikerhinweis: Frei von Weizenanteilen, Milch- und Milchbestandteilen, Ei, Zucker, Niissen

Alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau. Die Backwaren der Klosterbéckerei sind in
BIOLAND-Qualitdt und mit Getreide unseres Klostergutes Staudenhof gebacken.
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937 Roggendinkelvollkornbrot 1000g

Zutaten: Roggenflocken, Dinkelflocken, 30% Roggensauerteig, Wasser,
Apfelfaser, Bickelbacher Natursteinsalz, Hefe (gvo- frei), Anis, Fenchel,
Kiimmel, Koriander, Haferflocken.

vollwertig

Allergikerhinweis: Frei von Weizenanteilen, Milch- und Milchbestandteilen, Ei, Zucker

921 Dinkelvollkornbrot 1000g

922 Dinkelvollkornbrot 500g

Zutaten: Dinkelflocken, Dinkelvollkornmehl (Wirbelmehl),
Wasser, 20% Roggensauerteig, Sonnenblumenkerne, Bickelbacher
Natursteinsalz, Apfelfaser, Hefe (gvo- frei)

Saftig, kernig, mild im
Geschmack

Allergikerhinweis: Frei von Weizenanteilen, Milch- und Milchbestandteilen, Ei, Zucker, Niissen

935 Roggenvollkornbrot 1000g

Zutaten: Roggenflocken, Roggenvollkornmehl (Wirbelmehl), 38%
Roggensauerteig, Wasser, Leinsamen, Bickelbacher
Natursteinsalz, Apfelfaser, Hefe (gvo- frei) Fenchel, Kimmel,
Anis, Koriander

Saftig, kriftig im
Geschmack

Allergikerhinweis: Frei von Weizenanteilen, Milch- und Milchbestandteilen, Ei, Zucker, Niissen

Alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau. Die Backwaren der Klosterbéckerei sind in
BIOLAND-Qualitit und mit Getreide unseres Klostergutes Staudenhof gebacken.
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933 Mehrkornbrot 750g

Zutaten: Haferflocken, Dinkelvollkornmehl (Wirbelmiihle),
Roggenmehl 997, 26% Roggensauerteig, Wasser, Apfelfaser,
Bickelbacher Natursteinsalz, Hefe (gvo- frei), Leinsamen, Sesam,
Sonnenblumenkerne.

Saftig

Allergikerhinweis: Frei von Weizenanteilen, Milch- und Milchbestandteilen, Ei, Zucker, Niissen

934 Hildegardisbrot 750g

Zutaten: Haferflocken, Dinkelvollkornmehl (Wirbelmiihle),
Roggenmehl 997, 26% Roggensauerteig, Wasser, Apfelfaser,
Bickelbacher Natursteinsalz, Hefe (gvo- frei), Sesam,
Sonnenblumenkerne.

Saftig, knusprig

Allergikerhinweis: Frei von Weizenanteilen, Milch- und Milchbestandteilen, Ei, Zucker, Niissen

Alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau. Die Backwaren der Klosterbéckerei sind in
BIOLAND-Qualitdt und mit Getreide unseres Klostergutes Staudenhof gebacken.
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Natursauerteigbrote: Roggenmischbrote

| Produktfotos

| Art. Nr. Produktbezeichnung

| Beschreibung

923 Klosterbrot 1000g

Zutaten: Roggenmehl 997, Weizenmehl 550, 27%
Roggensauerteig, Wasser, Bickelbacher Natursteinsalz, Hefe (gvo-
frei), Rostmalz, Anis, Fenchel, Kiimmel, Koriander.

Klassisch, mild im
Geschmack

Allergikerhinweis: Frei von Milch- und Milchbestandteilen, Ei, Zucker, Niissen

925 Klosterbrot 500g

Zutaten: Roggenmehl 997, Weizenmehl 550, 27%
Roggensauerteig, Wasser, Bickelbacher Natursteinsalz, Hefe (gvo-
frei), Rostmalz, Anis, Fenchel, Kiimmel, Koriander.

Klassisch, mild im
Geschmack

Allergikerhinweis: Frei von Milch- und Milchbestandteilen, Ei, Zucker, Niissen

936 Gewiirzbrot 1000g

Zutaten: Roggenmehl 997, Weizenmehl 550, 27%
Roggensauerteig, Wasser, Bickelbacher Natursteinsalz, Hefe (gvo-
frei), Rostmalz, Anis, Fenchel, Kiimmel, Koriander.

Wiirzig, klassisch, milde
Sduerung

Allergikerhinweis: Frei von Milch- und Milchbestandteilen, Ei, Zucker, Niissen

926 Leinsamenbrot 750g

Zutaten: Roggenmehl 997, Weizenmehl 550, 27%
Roggensauerteig, Wasser, Leinsamen, Sonnenblumenkerne,
Bickelbacher Natursteinsalz, Hefe (gvo- frei), Rostmalz, Anis,
Fenchel, Kiimmel, Koriander.

Mild, sanfter Geschmack,
saftige Krume

Allergikerhinweis: Frei von Milch- und Milchbestandteilen, Ei, Zucker, Niissen

929 Sonnenblumenbrot 750g

Zutaten: Roggenmehl 997, Weizenmehl 550, 27%
Roggensauerteig, Wasser, Sonnenblumenkerne, Bickelbacher
Natursteinsalz, Hefe (gvo- frei), Rostmalz, Anis, Fenchel,
Kiimmel, Koriander.

Sonnig, kernig, mild

Allergikerhinweis: Frei von Milch- und Milchbestandteilen, Ei, Zucker, Niissen

Alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau. Die Backwaren der Klosterbéckerei sind in
BIOLAND-Qualitit und mit Getreide unseres Klostergutes Staudenhof gebacken.




