Speisekarte
12. Januar 2020

Klostermentii 1 (Das Original)

Klare Oxtail mit hausgemachten Ochsenschwanzravioli und Gemisestreifen
Hirschgulasch mit Pilzen dazu Rotweinapfel und Kriuterknodel

Dinkelbierparfait mit Zwetschgenroster

Menu 27,50 Euro

Klostermenii 2 (Vegetarisch)

Klare Kirbisconsomme mit hausgemachten Maultaschen

Hausgemachte Ravioli mit Rote Beete und Feta-Kise in Salbeibutter
Walntsse und Birne

Mandelcremebrulee mit Gewurzkirschen

Menii 21,50 Euro

Klostermenii 3 (Fisch & mehr)

Klare Kirbisconsomme mit hausgemachten Maultaschen
Gebratenes Saiblingsfilet mit Kurbis-Kruste, Spinatgemiise, Salzkartoffeln

Mandelcremebrulee mit Gewurzkirschen

Menii 24,50 Euro

Bioland




2, Ao
e PLIAl
2 aus dem UsY

Vorspeise

Rote Beete Carpaccio mit eingelegtem Kiirbis und Wintersalaten,

dazu gebratenen Ziegenfrischkise und Klosterbaguette
13,50 Euro

Suppe

Klare Oxtail mit hausgemachten Ochsenschwanzravioli
5,20 Euro

Consomme vom Kirbis mit Hausgemachten Maultaschen
4,50 Euro

Hauptgericht

Wiener Schnitzel in der Kriuterpanade, Kartoffel-Endiviensalat,
Gemise der Saison
18,50 Euro

Hausgemachte Ravioli mit Rote Beete und Feta in Salbeibutter
dazu Walniisse und Birnen
12,90 Euro

Hirschgulasch mit Pilzen dazu Rotweinapfel und Kriuterknodel
17,90 Euro

Lammriicken im Kriutermantel, Bohnengemiise mit Speck,
Kartoffel-Lauchgratin
24,50 Euro

Gebratenes Saiblingsfilet mit Kiirbis-Kruste,
Spinatgemiise, Salzkartoffeln
16,90 Euro

Dessert

Mandelcreme Brulee mit Gewurzkirschen
4,90 Euro

Dinkelbierparfait mit Zwetschgenroster
5,90 Euro

Bioland




