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Bioqualitit aus der Region

Vor 20 Jahren eroffnete der Klosterhofladen Plankstetten

Plankstetten /Lks. Neumarkt Die
Monche der Benediktinerabtei
Plankstetten und ihre Mitarbeiter
feiern in diesem Jahr mit ihren Kun-
den und regionalen Lieferanten das
20-jahrige Jubilium des Kloster-
hofladens. Im Zuge der Generalsa-
nierung der ehemals landwirtschaft-
lich genutzten Gebiude konnte in der
denkmalgeschtitzten Getreidescheu-
neim Jahr 2000 ein neuer Verkaufsla-
den eingerichtet werden. Seither er-
freut sich der Klosterhofladen iiber
Kunden, die bis aus Niirnberg, Re-
gensburg oder Ingolstadt nach Plank-
- stetten kommen.

Bio-Produkte der Kloster-
betriebe im Mittelpunkt

-Dass der Schwerpunkt in dem
schmucken Laden auf der Vermark-
tung der eigenen Produkte der dko-
logisch wirtschaftenden Klosterbe-
triecbe Landwirtschaft, Girtnerei,
Bickerei, Metzgerei mit eigener
Schlachtung, Brennerei, und Im-
kerei liegt, merkt man schnell. Die
Bioland-Klosterprodukte der Be-
nediktinerabtei Plankstetten stehen
im Mittelpunkt und werden erganzt
durch ein breites Angebot an Milch-
und Kiseprodukten, einem vollstin-
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mit dem Plankstettener Hofladenteam. Das Bild wurde noch vor den
Beschrankungen durch die Corona-Pandemie aufgenommen.

digen Trockensortiment in 100%iger
Bioqualitat und einem Vollsortiment
Naturkosmetik. Zum Getrinkesorti-
ment gehort neben dem klostereige-
nen Apfelsaft und Limonaden auch
das vollmundige Klosterbier, das
nach alten Klosterrezepten im Rie-
denburger Brauhaus gebraut wird.
Das Hofladen-Team hat mit vier
Verkiuferinnen angefangen und be-
steht mittlerweile aus 13 Mitarbei-
tern. Frau Bierschneider ist fast von

Anfang an dabei. Die gelernte Kon-
ditoreifachverkiuferin leitet nun seit
2001 den Betrieb. ., Die Besonderheit
des Klosterhofladens ist unser grofies
Angebot an eigenen Klosterproduk-

-
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ten wie Fleisch, Wurst, Brot, Gemii-
se, Schnapse, Honig, Apfelessig und
50 weiter”, weifd sie. Und sie erinnert
sich, dass unmittelbar nach der Er-
6ffnung Anfang 2001 die BSE-Kri-
se ausbrach, was dem Hofladen
sehr zu Gute kam, Das Frischfleisch
war in den Anfangszeiten stindig
ausverkauft.

Gute Zusammenarbeit mit
der Landwirtschaft

Regionale Bioproduzenten belie-
fern schon seit Anfang an den Hofla-
den und sind wichtiger Bestand-
teil des Vermarktungskonzepts. Die
200 m* Verkaufsfliche sind inzwi-
schen zu klein geworden. Momen-
tan werden der Umbau und die Ver-
groflerung des Hofladens um weitere
150 m*® geplant. Ladenleiterin Su-
sanne Bierschneider: ,Damit das
Einkaufen fiir unsere Kunden noch
interessanter, genussvoller und kom-
fortabler wird, werden wir den Hofla-
den vergroflern. Die Neuerdffnung
soll zum Osterfest 2022 stattfinden”,
Der Klosterhofladen ist montags bis
freitags von 9 bis 18 Uhr und sams-
tags von 8 bis 17 Uhr geoffnet. =




